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le Gouguet démotions

Terrine de lievre aux fruits secs

Dos de lieu noir au beurre blanc provencal
et petits [égumes

Joue de porc au vin rouge de Bourgogne, poélée
de grenailles et champignons de Paris

l w o \ a I N 6 g N 6
Le plateau de gourmandises
(assortiment de 24 canapés) 21,50 €

6 Thon gravlax et sphere de pomme grenaille,
chantilly aux ceufs de capelan

* 6 Lingot de polenta, gambas rotie
et creme légére au curry

- 6 Croustilles de fruits secs, foie gras maison
et son chutney
* 6 Blinis d'ceufs de caille sur son caviar
de tomates séchées
Le cocktail box (assortiment de 12 verrines) 14,50 €
d

* 4 Verrines de patate douce
au chorizo ibérique et parmesan

- 4 Verrines de foie gras, confit d'abricot
et brunoise de pain d'épices

« 4 Ceviches de daurade aux parfums exotiques

Les mises en houche

Oasis de crabe aux petits légumes
chantilly de roquette 1,30€

Panacotta de St-Jacques aux herbes fraiches 1,50 €




le panies, culinaise

Pressé de canard et foie gras aux échalions confits

Pavé d’omble chevalier a la créme de yuzu
et fines herbes, lingot de polenta aux épices
et petite ratatouille

Ballotine de chapon aux marrons
et raisins sauce sauternes, petit gateau
de potimarron et purée de céleri

Les piéces cocktail chaudes

Le plateau des saveurs (assortiment de 12 canapés) 15,50 €
« 4 Petits burgers de foie gras de la « Maison Mitteault »
« 4 Faluches de St-Jacques a la fondue de poireaux
« 4 Crevettes en chapelure de bambou

Le plateau verrines chaudes (assortiment de 12 verrines) 18,50 €
* 4 Civets d'écrevisses du marais
« 4 Cassolines d'escargots au porto blanc
« 4 Noix de St-Jacques a la créme de truffe

Pour un cocktail Apéritif, nous vous conseillons 7 piéces par personne.

Cependant, pour un cocktail « déjeunatoire » ou « dinatoire »,
nous vous conseillons 20 pieces minimum entre le sucré et le salé.

Les entyées chaudes

Cassoline d’escargots au porto blanc 7,00 €
Tarte fine de boudin blanc aux oignons confits 7,50 €
Cassolette de ris de veau aux cepes 8,50 €

Brushetta de foie gras poélé,

fondue d'oignons et cépes rotis 9,00 €




l'éclosion des sens
Mise en bouche : Oasis de crabe aux petits légumes
chantilly de roquette

Blche de saumon écrevisses a la créeme de combava

Cristal de daurade sauce champagne,
risotto crémeux et petits légumes d'antan

Médaillon de veau a la créme de morilles,
émincé de pomme de terre, écrasé
de panais et tomate rétie au thym

les enliées foides

Terrine de lievre aux fruits secs 4,50 €
Saumon mariné facon gravlax et chantilly de roquette 6,00 €
Pressé de canard et foie gras aux échalions confits 7,00 €
Blche de saumon écrevisses a la créeme de combava 8,00 €

Foie gras de canard maison au piment d'Espelette
et son chutney de courge a l'orange 10,00 €

les peissons

Dos de lieu noir au beurre blanc provencal
et petits [égumes 7,00 €

Pavé d'omble chevalier a la creme de yuzu
et fines herbes, polenta aux épices et ratatouille 8,50 €

Cristal de daurade sauce champagne risotto crémeux
et petits [égumes d’antan 9,50 €

Pavé d'esturgeon au coulis de crustacés
et mousseline d'asperge verte 10,00 €

Tournedos de lotte a la creme de curcuma
et sa tarte fine aux endives 10,50 €

Cassoline de St-Jacques et pépite de foie gras
a l'huile de truffe blanche 11,00 €




e senties, geumand

Mise en bouche:
Panacotta de St-Jacques aux herbes fraiches

Foie gras de canard maison aux piments d'Espelette
et son chutney de courge a l'orange

Pavé d'esturgeon au coulis de crustacés
mousseline d'asperge verte

Dos de cerf en crolte de sarriette,
réduction au pineau rouge, petit giteau
de topinambour, poélée de pleurotes,
feves et carottes jaunes

les viandes

Joue de porc au vin rouge de Bourgogne,

poélée de grenailles et champignon de Paris 7,00 €
Ballotine de chapon aux marrons et raisins, sauce sauternes,

petit gateau de potimarron et purée de céleri 8,50 €
Médaillon de veau a la créme de morilles, émincé de pommes

de terre, écrasé de panais et tomate rétie 9,50 €
Supréme de chapon en demi-deuil 9,50 €

Dos de cerf en cro(te de sarriette
et sa réduction au pineau rouge 10,50 €

Ceeur de filet de beeuf au jus truffé
(Facon rossini +1.50€) 11,50 €

Tous nos poissons et viandes sont accompagnés
d’une garniture de [égumes.
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Toul aw bong de Cannée, empyuntes
welte payceuty culinaiye !

My
Le Golf ses FOrges

RESTAURANT

Club House du golf
79340 LES FORGES
Du mardi au dimanche pour le déjeuner

et le vendredi et samedi soir
pendant la saison estivale !

Renseignements et réservations
au 05 49 63 27 25

OFffrez a vos proches une invitation
au restaurant de Bois Pouvreau.
Une idée cadeau originale et inoubliable!
Renseignez-vous au 05 49632141
ou 05 49 69 93 22
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Réveillow el jous, de Can..
nele lahle va vous 46 !
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Le Donjon ¢e Bois Pouvreau

RESTAURANT

Pour le réveillon dy nouvel an,
LE VENDREDI 31 DECEMBRE 2021
Menu a 68€ Boissons comprises

Et pour le jour de l'an,
LE 1 JANVIER 2022
Menu a 48€ Boissons comprises

. V4 &; .
Nes soisées dlyives, :
VENDREDI 21 & 28 JANVIER

DECOUVREZ... les subtilités de la truffe

LE 13 & 14 FEVRIER
PARTAGEZ... la Saint-Valentin

VENDREDI 4 MARS
SAVOUREZ... une soirée autour
des produits de la mer

Etang de Bois-Pouvreau
79340 MENIGOUTE

Ouvert principalement les samedis, les
dimanches et jours fériés. Ainsi que
la semaine pour un minimum de 10

personnes, uniqguement le midi.
Sur réservation au 05 49 63 21 41
ou 05 49 69 93 22




De la, commande a (a livaisen,

cest siumple... contactesnous !

l

PAR TELEPHONE DU MARDI AU SAMEDI,
DE 9HO00 A 17H30 AU 05 49 69 93 22
OU PAR MAIL : contact@canivet-traiteur.fr

Nes poinls de livyaisen

POUR LE 24 DECEMBRE

(passez commande avant le 20 décembre 16h) :
> VASLES : Chez nous, rue de la Butée de 14h a 17h
> PARTHENAY : Place de la gare de 15h a 17h
> SAINT-MAIXENT : Place Denfert de 15ha 17h

> NIORT : Liraison a domicile de 12h a 16h,
en partenariat avec @Euent

Cusatri Eammemonts st mesirel

POUR LE REVEILLON DU NOUVEL AN

(passez commande avant le 27 décembre 16h) :
> VASLES : Chez nous, rue de la Butée de 14h a 17h
> PARTHENAY : Place de la gare de 10h30 a 12h
> SAINT-MAIXENT : Place Denfert de 10h30 a 12h

> NIORT : Liraison a domicile de 9h a 12h,
en partenariat avec @Euent :

Cueateice dlutnements sus mesuses

Lors du retrait de votre commande, merci de
respecter les gestes barrieres, de distanciation
sociale et du port du masque.

Un chéque de caution vous sera demandé en cas
de mise a disposition de matériel.
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TRAITEUR DE GOUOT

9 rue de la Butée - 79 340 VASLES
Tél. : 05 49 69 93 22
www.canivet-traiteur.fr
contact@canivet-traiteur.fr

CREATION > espritpuc®




